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Burgergemeinde Lostallo
sagt '"Ja" zur
Weiterentwicklung
nachhaltiger Aquakultur

Lostallo, 14. Juli 2023 - SWISS LACHS freut sich iiber die deutliche Zustimmung der
Biirgergemeinde von Lostallo zum Projekt fiir eine nachhaltige Weiterentwicklung der
Aquakultur. Mit der Zustimmung der Biirgergemeinde kann SWISS LACHS den nachsten
Grundstein legen, um der stetig wachsender Lachsnachfrage mit einem nachhaltig und
regional geziichtetem Lachs gerecht zu werden.

SWISS LACHS, der Vorreiter in nachhaltiger Aquakultur, freut sich Gber die Zustimmung der
Blirgergemeinde Lostallo. Wie vor knapp 10 Jahren, hat die Blirgergemeinde die Nutzung eines Teils des
industriellen Baulandes fiir die Entwicklung der nachhaltigen Fischzucht gutgeheissen. Mit einem
starken Engagement fiir den Erhalt natiirlicher Ressourcen und des Fischwohls strebt SWISS LACHS, ihre
Produktionskapazitat auf eine moglichst umweltfreundliche Art weiterzuentwickeln. Dadurch kann sie
der steigenden Nachfrage nach hochwertigen, lokal und umweltfreundlich produzierten Lachs gerecht
werden.

SWISS LACHS hat seit 2013 einen bemerkenswerten Erfolg verzeichnet, indem sie den Kunden und
Endkonsumenten eine vielfaltige Palette hochwertiger Lachsdelikatessen anbietet, die in
umweltfreundlicher Weise besonders nachhaltig geziichtet und veredelt werden. Durch den Einsatz
modernster Kreislaufanlagen-Technologie und innovativer Zuchtverfahren liefert das Unternehmen
kontinuierlich herausragende Produkte, wahrend der 6kologische Fussabdruck dank lokaler Produktion
um ein Vielfaches geringer ist als jedes importierte Lachsprodukt.

"Wir sind unglaublich froh, gestern Abend die Zustimmung von der Blirgergemeinde Lostallo erhalten zu

haben und werden nun die Gesprache mit den Behdrden und Interessengemeinschaften vorantreiben,
um den Bedirfnissen aller Stakeholder im finalen Projekt konsolidieren zu konnen. Die Expansion ist
notig, um der stetig wachsender Nachfrage nach unserem nachhaltig und regional gezlichtetem Lachs
gerecht zu werden. Mit dieser Entwicklung kdnnen wir einen positiven Beitrag fiir die Umwelt leisten,
indem wir den Anteil an nachhaltig produziertem Lachs erweitern. Zudem schaffen wir in den nachsten
Jahren etwa 20 neue Arbeitsplatze im Bereich Aquakultur, Fischverarbeitung & Veredelung, sowie im
Verkauf» so Ronald Herculeijns, Vorsitzender der Geschaftsleitung und Griindungsmitglied der Swiss
Alpine Fish AG.
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UBER Swiss Alpine Fish AG

Das Unternehmen spezialisiert sich auf die Produktion hochwertiger Fische und setzt dabei innovative
Zuchtverfahren ein, um sowohl das Fischwohl als auch minimale Auswirkungen auf die Umwelt zu
gewahrleisten. In der Indoor-Anlage im blindnerischen Lostallo werden Atlantische Lachse geziichtet.
Die Anlage entspricht der neusten Technologie. Dies macht sie zu einer der saubersten und
nachhaltigsten Fischfarm der Welt. Swiss Alpine Fish AG zieht die Lachse nach den héchsten
Qualitatsstandards auf und fokussiert sich dabei konsequent auf Nachhaltigkeit auf allen Ebenen. Die
Lachse sind frei von Hormonen, Antibiotika und anderen schadlichen Chemikalien. Das Ergebnis ist ein
frischer, gesunder Lachs, welcher weder Umwelt noch Okosysteme belastet. Die Technologie der
geschlossenen Kreislaufanlagen ist besonders ressourcenschonend; es reduziert den Bedarf an
Frischwasser auf 2-5%.

Im Jahr 2022 wurden insgesamt rund 95'000 Fische geerntet und zu feinsten Lachsdelikatessen
verarbeitet.

Uber SWISS LACHS

Swiss Alpine Fish AG zlichtet Lachse in einer Indoor-Anlage in Lostallo, einer schonen und unberiihrten
Ecke im Misox, dem italienischsprachigen Teil von Graubiinden. Die Anlage entspricht der neusten
Technologie. Dies macht sie zur saubersten und nachhaltigsten Fischfarm der Welt. Swiss Alpine Fish AG
zieht die Lachse nach den hochsten Qualitatsstandards auf und fokussiert sich dabei konsequent auf
Nachhaltigkeit auf allen Ebenen. Die SWISS LACHS Kreislaufanlage im Fischbecken ist die technisch
fortgeschrittenste Art von Aquakultur. Das Wasser wird siebenfach filtriert und die nahrstoffreichen
Filterriickstande anschliessend zu Biogas verwertet. Der Lachs wachst im frischen Bergwasser auf. Das
Ergebnis ist ein frischer, gesunder Lachs, welcher weder Umwelt noch Okosysteme belastet. Dank der
geschlossenen Kreislaufanlage gibt es kein Fischentkommen und es miissen keine Meeresflora und -
Fauna schadigende Chemikalien oder Antibiotika eingesetzt werden. Die Technologie der geschlossenen
Kreislaufanlagen ist besonders ressourcenschonend; es reduziert den Bedarf an Frischwasser auf 2%.

Aufzucht

Die sechs Mal pro Jahr aus Island stammenden Fischeier brauchen circa ein Jahr, um zu einem 150
Gramm schweren Junglachs heranzuwachsen. Danach vergehen weitere zehn bis zwdélf Monate, bis
dieser ein Zielgewicht von rund 3.5 Kilogramm erreicht. Wahrend Junglachse in der Tiefe jagen oder sich
im Stromungsschatten ausruhen, schwimmen die grosseren Fische an der Wasseroberflache gegen die
von den Propellern erzeugten Stromung. Im Jahr 2022 wurden insgesamt rund 95'000 Fische geerntet
und zu feinsten Lachsdelikatessen verarbeitet.
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